
doelenkader observatiejaar hervorming 2020-2021

	BGV in het observatiejaar: doelenkader

	Algemene doelstellingen: 

	Werkt in teamverband: 
· communiceert effectief en efficiënt 
· wisselt informatie uit 
· meldt problemen
· werkt efficiënt samen 
· volgt aanwijzingen op 
· past zich flexibel aan 
· vraagt zelf hulp of advies indien nodig 
	Te noteren onder in team werken bij de database (concretiseringen kan je zelf aanduiden)

	Werkt met oog voor hygiëne (voedsel)veiligheid, milieu, kwaliteit en welzijn: 
· verzorgt de persoonlijke hygiëne
· draagt zorg voor materiaal, kledij, goederen… 
· houdt de werkplek schoon
· gebruikt persoonlijke en collectieve beschermingsmiddelen
	Te noteren onder: met voorschriten inzake… in de database (concretiseringen kan je zelf aanduiden)

	Doelstellingen project STE(A)M

	WS: Organiseert zijn werkplek onder
Begeleiding 
- Richt de eigen werkplek in
- Gebruikt persoonlijke en collectieve
Beschermingsmiddelen

WS: Vergaart houten elementen onder
Begeleiding
Leest werktekeningen
- Verlijmt verbindingsgedeelten
- Voegt de onderdelen samen
- Past opspantechnieken toe
- Past mechanische
verbindingstechnieken toe (nagelen,
nieten, schroeven, …)
- Verwijdert lijmresten
- Heeft aandacht voor haaksheid en
Maatvoering


WS: Behandelt oppervlakken in hout
(schuren, beschermen, afwerken, …)
onder begeleiding
- Bereidt diverse ondergronden voor
(schuren, ontvetten, …)

WS: Werkt elementen in hout af onder
begeleiding
- Integreert andere materialen
- Heeft aandacht voor het resultaat van
het uitgevoerde werk

ME:Voert opgaand metselwerk uit
- Maakt muuropeningen

ME: Voert betonneringswerken uit onder
begeleiding
- Stort en spreidt, trilt en verdicht het
Beton

ME: Voert voegwerken uit in functie van
metselwerk onder begeleiding
Gebruikt gepast voeggereedschap

ME: Lijmt wandtegels onder begeleiding
Brengt de lijm aan
- Plaatst de tegels volgens patroon

Voert de voorbereidende werkzaamheden uit onder begeleiding
· Raadpleegt werkdocumenten
· Treft voorbereidingen om de opdracht optimaal uit te voeren
· Volgt de werkmethode en legt benodigde producten, gereedschap en materiaal klaar
Gebruikt gereedschappen, apparatuur en machines

HL: Ruimt de werkzone op, maakt ze schoon en voert een basisonderhoud uit aan gereedschappen en installaties onder begeleiding
· Legt gereedschap en grondstoffen op de juiste plaats terug
· Reinigt gereedschap vooraleer het op te bergen
Houdt de werkvloer ordelijk en proper

HL:Voert onderhoud en herstelling uit van een fiets onder begeleiding
· Kijkt banden na op spanning en slijtage en brengt ze indien nodig op de voorgeschreven spanning

HL:Stelt onderdelen samen onder begeleiding
· Positioneert de onderdelen
· Verbindt de onderdelen op basis van opgegeven volgorde en gereedschap
Kijkt de samenstelling visueel of met meetkaliber na






	
Doelstellingen voor HL in te voeren in de database: 
Handmatige bewerkingen uitvoeren 
Constructies demonteren en monteren

Doelstellingen voor ME in te voeren in de database:
Gebruiksmortel aanmaken 
Eenvoudig metselwerk uitvoeren
kleine elementen in beton vervaardigen en plaatsen

doelstellingen voor WS in te voeren in de database: 
smetten, zagen, schaven, paren, afschrijven 
eenvoudige houtbewerkingen maken

· 

	Doelstellingen project M & M
	

	LA: Maakt oppervlakken, meubilair,
ruimtes en uitrustingen handmatig
schoon onder begeleiding
Stemt de hoeveelheid product af op
het oppervlak en de vervuiling

LA:Doet boodschappen onder
begeleiding
- Maakt een boodschappenlijst op
Vervoert de boodschappen

LA: Zorgt voor het maaltijdgebeuren
onder begeleiding
Bereidt een eenvoudige maaltijd voor

GM:Voert de voorbereidende werkzaamheden uit voor eenvoudige bereidingen onder begeleiding
· Raadpleegt recepten 
· Zet alle ingrediënten klaar 
· Weegt eventueel de benodigde hoeveelheden af
· Past de volgorde van de bewerkingen (schoonmaken, wassen, versnijden) aan de ingrediënten aan
· Wast groenten en fruit, maakt ze schoon
· Schilt of pelt ingrediënten met zo weinig mogelijk verlies
· Versnijdt groenten en fruit naar opgedragen grootte/vorm
· Gebruikt de voorgeschreven snijtechniek(en)

GM:Past basisbereidingstechnieken toe voor het bereiden van eenvoudige warme en koude gerechten onder begeleiding
· Kiest de grondstoffen op basis van recept en weegt ze af
· Gebruikt het juiste kook- en bereidingsmaterieel
· Past de juiste bereidingstechniek toe







	


	

Doelstellingen in te voeren voor LA: 
De vereiste hoeveelheden ingrediënten inschatten 
Verschillende kooktechnieken uitvoeren 
Verschillende snijtechnieken voor vlees, groenten en fruit uitvoeren


Doelstellingen in te voeren voor GM: 
Basisprincipes van de lichaamshygiëne toepassen 
Onderhoudstaken uitvoeren 
Elementaire hulp bieden en inroepen


· 
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